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Kuschelige Begleiter fur
Spa und Gastebad

Die neue Wellness-Kollektion fiir einen hochwertigen Spa-Bereich.

Flauschige Velours-Bademan-
tel, grosszligig dimensionierte
Spa-Tucher, hochwertige Trage-
taschen, bequeme Badeslipper:
Die neue Wellness-Kollektion von
Waschekrone lasst keine Wiinsche
offen und erhéht das Wohlbefin-
den der Hotelgaste beim Spa-Be-
such. Darliber hinaus wartet auch
das Frottierwéasche-Sortiment mit
einer neuen Linie fur das Gaste-
bad auf, die ihren Charme einer
aufwendig gewebten Bordlre

in Wabenoptik verdankt. Mit
der neuen Wellness-Kollektion
von Waschekrone unterstreichen
Hoteliers die Wertigkeit ihres
Spa-Konzepts zusatzlich. Edle
Schlisselfarben, die sich tber das
gesamte Sortiment ziehen, sind
Weiss, Anthrazit sowie Cappucci-
no und erlauben die harmonische
Kombination mit der bestehen-
den Delfina-Kollektion.

www.waeschekrone.de

Neu von Glatz: Freiarmschirm Aura.

Neuheiten von Glatz

In der kommenden Saison dreht
sich beim Sonnenschirmhersteller
Glatz alles um Komfort, Gebor-
genheit, naturbelassene Materia-
lien und frische Farbakzente im
Outdoorbereich.

Die First Class unter den Holz-
schirmen heisst ab sofort «Aura».
Quadratisch im Format, besticht
dieser einzigartige Freiarmschirm
in seiner Dimension und begeis-
tert mit zahlreichen Finessen in
puncto Materialien und Technik.
Wahrend pulverbeschichtete Alu-
minium- und Edelstahleinsatze in
einem warmen Silberton das De-
sign unterstreichen, sind beson-
ders exponierte Sichtteile aus
aufwendig vernickeltem Messing
gefertigt.

Far eine lange Lebensdauer
sorgen - neben dem FSC-zer-
tifizierten Eukalyptusholz aus
nachhaltigem Anbau - ein sta-
bilisierender Aluminiumkern
im Mast sowie mehrere Hoch-
leistungslackschichten auf dem
Holz. Ideal fur grossere Aussen-
flachen geeignet, beansprucht
dieser hochwertig verarbeitete
Freiarmschirm  aufgrund des
Seitenmastes, an welchem das
Schirmdach fixiert ist, nicht we-
niger Platz als ein Mittelstock-
schirm. Somit l&sst sich die Flache
unter dem Schirmdach bestmég-
lich nutzen, da hier weder ein
Mittelmast noch ein Schirmso-
ckel unnétig Platz wegnehmen.

www.glatz.ch

Mauchle Pool — individuell,
edel und pflegeleicht

Ein Bad im hoteleigenen Pool
heisst, sich in gewohnter Umge-
bung erfrischen, beleben oder
entspannen - in jedem Fall wer-
den lhre Gaste es zu schatzen
wissen. Ein Pool aus Edelstahl ver-
bindet das wohltuende Erlebnis
mit vielen lohnenden Vorteilen.

Attraktionen wie Sprudelliegen,
Sprudelnischen, Nackenduschen
und Massagestationen bieten
eine willkommene Abwechslung.

Verbunden mit einer schénen
Raumatmosphare wird das Bad
zum rauschenden Erlebnis fur die
Sinne.

Edelstahl ist ausserst langlebig
und wartungsarm. Die glatte, un-
durchlassige Oberflache garan-
tiert eine optimale Hygiene und
reduziert dazu auch den Einsatz
von Chemikalien.

Architektonischen  Anforderun-

gen oder individuellen Wiinschen
sind kaum Grenzen gesetzt. Die
Sanierung eines bestehenden Be-
ckens durch den Einbau eines
Edelstahlpools ist problemlos
moglich. Die lange Lebensdauer
sichert lhre Investition.

Machen Sie sich und Ihren Gasten
eine Freude. Mit einem edlen
Mauchle Pool.

www.mauchlepool.ch

Mit nur wenigen
Klicks Bier, Saft
und Co. bestellen

a.
apposito

Clever bestellen - ginstig einkaufen.

Egal ob Restaurants, Hotels oder
Spitaler: Ihnen allen bietet sich seit
diesem Jahr die Moglichkeit, Ge-
tranke ganz einfach online mit
wenigen Klicks zu bestellen. M6g-
lich macht das apposito, die On-
line-Getrankeplattform, die neu
den Schweizer Markt erobert.
Grosser Vorteil: die unschlagbaren
Nettopreise, die apposito dank
Einsparungen entlang der gesam-
ten Wertschépfungskette garan-
tieren kann. Wer seine Bestellung
unter der Woche aufgibt, erhalt
die Getranke innerhalb von 24
Stunden direkt in den Keller gelie-
fert. Zudem verfigen die Mit-
arbeitenden Uber grosses Know-
how und stehen bei Fragen
jederzeit zur Verflgung.

Im vollumfanglichen Sortiment von
apposito findet sich neben verschie-
denen alkoholfreien Getréanken wie
dem Wasser «Valais», dem Eistee
«it» und dem Saft «More» auch die
neue Schweizer Biermarke «BR».
Alles aus einer Hand: apposito bie-
tet den Kunden einen umfassenden
Service. Nebst den Getrénken ver-
treibt das Unternehmen auch Anla-
gen fur den Offenausschank und
stellt sich fur deren Wartung zur
Verfugung. Mehr Infos gibt’s unter

www.apposito.ch

Swiss Sales fuhrt MICE-
Tool Aloom auf dem
Schweizer Markt ein

Peter Friedhofen, Inhaber Alcoom, und Martina Miiller, Inhaberin Swiss

Sales.

Den Schweizer Markt betritt
Aloom durch den MICE-Profi Swiss
Sales. Martina Muller, Inhaberin
Swiss Sales: «Aloom richtet sich
perfekt an den Bedurfnissen der
MICE-Kunden aus und ist flexibel
einsetzbar. Auch Swiss Sales wird
in Zukunft seine Anfragen in den
Business Locations mit dem Tool
durchfiihren.»

Peter Friedhofen, Inhaber Aloom:
«Mit Swiss Sales haben wir einen
starken und kompetenten Part-
ner, der so nahe am MICE-Markt
ist wie keine andere Agentur. Wir
freuen uns, unsere MICE-Losun-
gen nun auch den Schweizer Kun-

den zur Verfigung stellen zu
kénnen.»

Swiss Sales Ubernimmt den Ver-
trieb der Aloom-Produkte sowie
auch die Beratung und Unterstit-
zung. Mit weltweit rund 200000
gelisteten Hotels, Locations und
anderen Dienstleistern, von der
Hotel-, Location- und Dienstleis-
tersuche Uber Nachverhandlung,
Rahmenvertragseinkauf, Statistik
sowie Zahlungsabwicklung, Ge-
nehmigungsprozesse bis hin zum
Teilnehmermanagement  bietet
Swiss Sales mit Aloom einen voll
integrierten End-to-End-Prozess.

www.swiss-sales.ch

Schweizer Schweinefleisch aus
nachhaltiger Produktion

Die Nachhaltigkeitslinie Origine
von  Prodega/Growa/Transgour-
met beinhaltet seit kurzem auch
Frischfleisch vom Schwein. Die
Tiere werden regional von Appen-
zeller, Luzerner und Greyerzer
Produzenten aufgezogen. Krite-
rien wie Herkunft, Philosophie des
Produzenten sowie ethische und
okologische Aspekte mussen er-
fullt sein und bilden die Basis fur
authentische und urspriingliche
Produkt- und Produzentenge-
schichten, wie zum Beispiel die
Story von Albert Breitenmoser: Er
ist einer der Appenzeller Bauern,
der eine Schweinemast betreibt.

Im Stall haben seine Tiere viel
Platz und der Boden ist mit Lang-
stroh eingestreut. Diese Flache
dient den Tieren zum Schlafen
und Faulenzen wie auch zum
W(hlen und Kauen. Durch die Be-
wegung im Auslaufbereich sind
die Schweine entspannter. Ein
ganz besonderes Merkmal sind
die langen Haare am Ende der
Ringelschwénzchen. Sie sind ein
Zeichen daftr, dass sich die
Schweine wohlflhlen, was sich
wiederum positiv auf die Fleisch-
qualitat auswirkt.

www.transgourmet-origine.ch

Regional erhéltlich: Appenzeller Schweinefleisch.
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